
1回 5,000円（税込）　　 （非会員の方は、初回のみ1,080円会費をプラス）

お申込み

お申込み・詳しい情報はWEBで!!

〒464-0032 名古屋市千種区猫洞通4丁目34ベルグレイKI 2F

●パン2種／ディッシュ付●コースではありません。ご都合のよい月にお申込みください。
●酵母を学ぶレッスンは、基礎酵母などで習得ください。

2016年メニュー2016年メニュー

パンだけをレッスンできるお手軽な講座です。あなたの冷蔵庫内の酵母を使いこなしましょう！

パンの好みは十人十色、仕上げの仕方も十人十色。
これが正解！っていうのはないと思います。
こうしなきゃいけないというのは、製パン基礎を除けば、
ないのではないか？と思っています。

でもこういう風に酵母で作ると素敵に見える♪
こうしたらもっと酵母パンは美味しくなる♪
皆様それぞれあっていいんです。
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★きな粉餡パン
　（求肥入り）

パンスタイルUP！レッスン

★ガトーショコラ
カンパーニュ

★鮮やかな夏野菜の
カレードーナツ

★彩り夏野菜の
ケークサレ

★生チョコリング

★目ロンパン
（白チョココーティング）

★抹茶クロワッサン
（抹茶ソボロ、白チョコ入り）

★おひな様の
　お菓子パン

★干支パン

★鯉のぼり（コルネ型使用）

★夏みかんのマーマレード＆
カスタードクリーム

★彩り夏野菜の
カルツォーネ（豆乳使用）

★二種のカレーの
　ナン風ドッグ

★西瓜（すいか）風
　　　パン

11月

★たっぷり秋野菜のピザ
（豆乳仕込み）

★甘辛団子風
　　お月見パン

★さつまいもの
　　タルトケーキ

★いが栗パン

★ハロウィン
　パンプキンメロンパン

★千歳スティック　
　　　七五三

★チョコとナッツの
パーティミニブレッド

★フルーツ
　  ブリオッシュ


